Artikelnr.

1301 (90er Karton)
1501 (45er Karton)

/utaten

Weizenmehl, Wasser, Zucker, Salz, Weizenmalzmehl, Melasse, Hefe, 1,5% Backmittel

bestehend aus: Weizengluten, Weizenmehl, Weizenfaser, Emulgator: E 472¢,
Weizenkeim, Weizenmalzmehl, inaktivierte Hefe, Mehlbehandlungsmittel: E 300,
Enzyme* (Xylanase und Alpha Amylase, Tragerstoff Weizenmehl)

*nicht kennzeichnungspflichtig gemaR Verordnung (EU) Nr. 1169/201

Allergene: Glutenhaltige Getreide (Weizen), Allergene sind fett gekennzeichnet.
Kann Spuren von Sesam, Walnussen, Haselnissen, Mandeln, Ei, Soja und Milch

enthalten

Basisdaten

Gewicht
Kartongewicht
Verpackung
Kartonmalie
Primarverpckg.
Lagerung

MHD
GVO-Status
Herkunft

100g/Stiick
9 kg/4,5 kg

Zubereitung

20 bis 30 Minuten

auftauen lassen.

90/45, lose im Karton
58-38-25 (90), 58-38-13 (45)
LDPE Folienbeutel

-18°C

10 Monate

ohne Gentechnik

Deutschland

American Bagel GmbH
WarnstedtstraBe 8
22525 Hamburg, Germany

Phone +49 40 41 42 44 63
mail@american-bagel-company.de
www.american-bagel-company.de

RLAHER

T T

2

Druchschnittliche Nahrwerte je 100g

Bagel Natur

Stand 1.7.2023

Brennwert

1102 kJ
260 kcal

1,19

davon gesattigte
Fettsauren

Kohlenhydrate

davon
Zucker

Ballaststoffe

Vertretungsbefugter
Gesellschafter:
Sebastian Wisthoff




ProduktspezifiRation

Artikelnr. Bagel Sesam

1302 (90er Karton) Stand 1.7.2023
1502 (45er Karton)

Brennwert

1145 kJ
271 kcal

/utaten

Weizenmehl, Wasser, Zucker, Salz, Weizenmalzmehl, Melasse, Sesam (7,0%), Hefe,
1,5% Backmittel bestehend aus: Weizengluten, Weizenmehl, Weizenfaser, Emulga-
tor: E 472e, Weizenkeim, Weizenmalzmehl, inaktivierte Hefe, Mehlbehandlungsmittel:
E 300, Enzyme* (Xylanase und Alpha Amylase, Tragerstoff Weizenmehl)

*nicht kennzeichnungspflichtig gemaR Verordnung (EU) Nr. 1169/201

369

davon gesattigte
i ) Fettsauren
Allergene: Glutenhaltige Getreide (Weizen), Allergene sind fett gekennzeichnet.

Kann Spuren von Sesam, Walnussen, Haselnissen, Mandeln, Ei, Soja und Milch

Druchschnittliche Nahrwerte je 100g

enthalten

Kohlenhydrate
Basisdaten Zubereitung
Gewicht 100g/Stiick 20 bis 30 Minuten Zucker
Kartongewicht 9 kg/4,5 kg auftauen lassen.
Verpackung 90/45, lose im Karton

Kartonmalie 58-38-25 (90), 58-38-13 (45)
Primarverpckg. LDPE Folienbeutel
Lagerung -18°C

MHD 10 Monate

GVO-Status ohne Gentechnik

Herkunft Deutschland

RLAHER

T v Ballaststoffe

American Bagel GmbH Phone +49 40 41 42 44 63 Vertretungsbefugter
WarnstedtstraBe 8 mail@american-bagel-company.de Gesellschafter:
22525 Hamburg, Germany www.american-bagel-company.de Sebastian Wisthoff



ProduktspezifiRation

Artikelnr. Bagel Mohn

1303 (90er Karton
1503 (45er Karton

Stand 1.7.2023

N ”

¥ * *1
Brennwert

1107 kJ
262 kcal

/utaten

Weizenmehl, Wasser, Zucker, Salz, Weizenmalzmehl, Melasse, Hefe, Mohn (6,0%),
1,5% Backmittel bestehend aus: Weizengluten, Weizenmehl, Weizenfaser, Emulga-
tor: E 472e, Weizenkeim, Weizenmalzmehl, inaktivierte Hefe, Mehlbehandlungsmittel:
E 300, Enzyme* (Xylanase und Alpha Amylase, Tragerstoff Weizenmehl)

*nicht kennzeichnungspflichtig gemaR Verordnung (EU) Nr. 1169/201

2749

davon gesattigte
) i i ) Fettsauren
Allergene: Glutenhaltige Getreide (Weizen), Allergene sind fett gekennzeichnet.

Kann Spuren von Sesam, Walnussen, Haselnissen, Mandeln, Ei, Soja und Milch

Druchschnittliche Nahrwerte je 100g

enthalten

Kohlenhydrate
Basisdaten Zubereitung
Gewicht 100g/Stiick 20 bis 30 Minuten Zucker
Kartongewicht 9 kg/4,5 kg auftauen lassen.
Verpackung 90/45, lose im Karton

Kartonmalie 58-38-25 (90), 58-38-13 (45)
Primarverpckg. LDPE Folienbeutel
Lagerung -18°C

MHD 10 Monate

GVO-Status ohne Gentechnik

Herkunft Deutschland

RLAHER

T Ballaststoffe

American Bagel GmbH Phone +49 40 41 42 44 63 Vertretungsbefugter
WarnstedtstraBe 8 mail@american-bagel-company.de Gesellschafter:
22525 Hamburg, Germany www.american-bagel-company.de Sebastian Wisthoff



Artikelnr.

1304 (90er Karton)
1504 (45er Karton)

e .
"‘.-;*-'.-F\ll
bo 40 |

W

jﬁ,f . .,:I Lo “-
ag

r
-

/utaten

Weizenmehl, Wasser, Zucker, Salz, getrocknete Zwiebeln (fein gehackt, 1,0%),
Weizenmalzmehl, Melasse, Blaumohn 0,5%, Zwiebelpulver (Zutaten: Zwiebeln), Hefe,
1,5% Backmittel bestehend aus: Weizengluten, Weizenmehl, Weizenfaser, Emul-
gator: E 472¢e, Weizenkeim, Weizenmalzmehl, inaktivierte Hefe, Mehlbehandlungs-
mittel: E 300, Enzyme* (Xylanase und Alpha Amylase, Tragerstoff Weizenmehl)

*nicht kennzeichnungspflichtig gemaR Verordnung (EU) Nr. 1169/201

Allergene: Glutenhaltige Getreide (Weizen), Allergene sind fett gekennzeichnet.
Kann Spuren von Sesam, Walnussen, Haselnissen, Mandeln, Ei, Soja und Milch

Zubereitung

20 bis 30 Minuten

auftauen lassen.

enthalten

Basisdaten

Gewicht 100g/Stlick

Kartongewicht 9 kg/4,5 kg

Verpackung 90/45, lose im Karton
Kartonmale 58-38-25 (90), 58-38-13 (45)
Primarverpckg. LDPE Folienbeutel
Lagerung -18°C

MHD 10 Monate

GVO-Status ohne Gentechnik

Herkunft Deutschland

American Bagel GmbH
WarnstedtstraBe 8
22525 Hamburg, Germany

Phone +49 40 41 42 44 63
mail@american-bagel-company.de
www.american-bagel-company.de

Bagel Zwiebel

Stand 1.7.2023

Druchschnittliche Nahrwerte je 100g

RLAHER

T v

Brennwert

1104 kJ
260 kcal

davon gesittigte
Fettsduren

Kohlenhydrate

davon
Zucker

Ballaststoffe

Vertretungsbefugter

Gesellschafter:

Sebastian Wisthoff




ProduktspezifiRation

Artikelnr.

1305 (90er Karton)
1505 (45er Karton)

/utaten

Weizenmehl, Wasser, Weizenvollkornmehl, Roggenvollkornschrot, 3% Backmittel
bestehend aus: Weizengluten, Weizenmehl, Weizenfaser, Emulgator: E 472¢,
Weizenkeim, Weizenmalzmehl, inaktivierte Hefe, Mehlbehandlungsmittel: E 300,
Enzyme* (Xylanase und Alpha Amylase) (Tragerstoff Weizenmehl), Hefe, Zucker, Malz,
Salz, Melasse, Oko-Sauer.

*nicht kennzeichnungspflichtig gemaR Verordnung (EU) Nr. 1169/201

Allergene: Glutenhaltige Getreide (Weizen), Allergene sind fett gekennzeichnet.
Kann Spuren von Sesam, Walnussen, Haselnissen, Mandeln, Ei, Soja und Milch
enthalten

Basisdaten Zubereitung
Gewicht 100g/Stiick 20 bis 30 Minuten
Kartongewicht 9 kg/4,5 kg auftauen lassen.
Verpackung 90/45, lose im Karton

Kartonmale 58-38-25 (90), 58-38-13 (45)
Primarverpckg. LDPE Folienbeutel

Lagerung -18°C
MHD 10 Monate
GVO-Status ohne Gentechnik

Herkunft Deutschland

Bagel Vollkorn

Stand 1.7.2023

Brennwert

1055 kJ
249 kcal

1,29

davon gesattigte
Fettsauren

Kohlenhydrate

Druchschnittliche Nahrwerte je 100g

davon

Zucker

8,649

Ballaststoffe

American Bagel GmbH Phone +49 40 41 42 44 63 Vertretungsbefugter
WarnstedtstraBe 8 mail@american-bagel-company.de Gesellschafter:

22525 Hamburg, Germany www.american-bagel-company.de Sebast

ian Wisthoff




Artikelnr.

1306 (90er Karton)
1506 (45er Karton)

o

-

N L

/utaten

Weizenmehl, Wasser, Sesam (2%), Mohn (2%), getrocknete Zwiebeln (1,0%),
Knoblauchpulver (0,6%), Zucker, Salz, Weizenmalzmehl, Melasse, Hefe, 1,5%
Backmittel bestehend aus: Weizengluten, Weizenmehl, Weizenfaser, Emulgator: E
472e, Weizenkeim, Weizenmalzmehl, inaktivierte Hefe, Mehlbehandlungsmittel: E
300, Enzyme* (Xylanase und Alpha Amylase, Tragerstoff Weizenmehl)

*nicht kennzeichnungspflichtig gemaR Verordnung (EU) Nr. 1169/201

Allergene: Glutenhaltige Getreide (Weizen), Allergene sind fett gekennzeichnet.
Kann Spuren von Sesam, Walnussen, Haselnissen, Mandeln, Ei, Soja und Milch
enthalten

Basisdaten Zubereitung
Gewicht 100g/Stiick 20 bis 30 Minuten
Kartongewicht 9 kg/4,5 kg auftauen lassen.
Verpackung 90/45, lose im Karton

Kartonmalie 58-38-25 (90), 58-38-13 (45)

Primarverpckg. LDPE Folienbeutel

Lagerung -18°C

MHD 10 Monate

GVO-Status ohne Gentechnik

Herkunft Deutschland

Druchschnittliche Nahrwerte je 100g

Bagel Everything

Stand 1.7.2023

Brennwert

1083 kJ
256 kcal

1,79

davon gesattigte
Fettsauren

Kohlenhydrate

davon
Zucker

Ballaststoffe

American Bagel Gmb
WarnstedtstraBe 8
22525 Hamburg, Germany

H

Phone +49 40 41 42 44 63
mail@american-bagel-company.de
www.american-bagel-company.de

Vertretungsbefugter
Gesellschafter:
Sebastian Wisthoff



Artikelnr.

1307 (90er Karton)
1507 (45er Karton)

/utaten

Weizenmehl, Wasser, Zucker, Salz, gehackte Sonnenblumenkerne, Weizenmalzmehl,
Melasse, Hefe, Pfefferschoten (Jalapeno 4,5%), 1,5% Backmittel bestehend aus:
Weizengluten, Weizenmehl, Weizenfaser, Emulgator: E 472e, Weizenkeim,
Weizenmalzmehl, inaktivierte Hefe, Mehlbehandlungsmittel: E 300, Enzyme*
(Xylanase und Alpha Amylase, Tragerstoff Weizenmehl), Cayenne Pfeffer

*nicht kennzeichnungspflichtig gemaR Verordnung (EU) Nr. 1169/201

Allergene: Glutenhaltige Getreide (Weizen), Allergene sind fett gekennzeichnet.
Kann Spuren von Sesam, Walnussen, Haselnissen, Mandeln, Ei, Soja und Milch

Zubereitung

20 bis 30 Minuten

auftauen lassen.

enthalten

Basisdaten

Gewicht 100g/Stiick

Kartongewicht 9 kg/4,5 kg

Verpackung 90/45, lose im Karton
Kartonmale 58-38-25 (90), 58-38-13 (45)
Primarverpckg. LDPE Folienbeutel
Lagerung -18°C

MHD 10 Monate

GVO-Status ohne Gentechnik

Herkunft Deutschland

American Bagel GmbH
WarnstedtstraBe 8
22525 Hamburg, Germany

Phone +49 40 41 42 44 63
mail@american-bagel-company.de
www.american-bagel-company.de

Bagel Jalapeno
Sand 1.7.2023

Druchschnittliche Nahrwerte je 100g

RLAHER

T T

Brennwert

1118 kJ
264 kcal

1,79

davon gesattigte
Fettsauren

Kohlenhydrate

davon
Zucker

Ballaststoffe

Vertretungsbefugter

Gesellschafter:

Sebastian Wisthoff




Artikelnr.

1308 (90er Karton)
1508 (45er Karton)

/utaten

Bagel Sonnenblumenkerne

Stand 1.7.2023

Brennwert

1200 kJ
285 kcal

Weizenmehl, Wasser, Zucker, Sonnenblumenkerne (12,0%), Salz, Weizenmalzmehl,
Melasse, Hefe, 1,5% Backmittel bestehend aus: Weizengluten, Weizenmehl,
Weizenfaser, Emulgator: E 472e, Weizenkeim, Weizenmalzmehl, Inaktivierte Hefe,
Mehlbehandlungsmittel: E 300, Enzyme* (Xylanase und Alpha Amylase, Tragerstoff
Weizenmehl)

*nicht kennzeichnungspflichtig gemaR Verordnung (EU) Nr. 1169/201

Allergene: Glutenhaltige Getreide (Weizen), Allergene sind fett gekennzeichnet.
Kann Spuren von Sesam, Walnussen, Haselnissen, Mandeln, Ei, Soja und Milch

enthalten

Basisdaten Zubereitung
Gewicht 100g/Stiick 20 bis 30 Minuten
Kartongewicht 9 kg/4,5 kg auftauen lassen.
Verpackung 90/45, lose im Karton

Kartonmalie 58-38-25 (90), 58-38-13 (45)

Primarverpckg. LDPE Folienbeutel

Lagerung -18°C

MHD 10 Monate

GVO-Status ohne Gentechnik

Herkunft

American Bagel Gmb
WarnstedtstraBe 8
22525 Hamburg, Germany

Deutschland

H Phone +49 40 41 42 44 63
mail@american-bagel-company.de
www.american-bagel-company.de

Druchschnittliche Nahrwerte je 100g

6,59

davon gesattigte
Fettsauren

Kohlenhydrate

davon
Zucker

Ballaststoffe

Vertretungsbefugter

Gesellschafter:

Sebastian Wisthoff




Artikelnr. Bagel Zimt-Rosine
1309 (90er Karton)

Stand 1.7.2023

1509 (45er Karton)

Brennwert

1097 kJ
259 kcal

/utaten

Weizenmehl, Wasser, Rosinen 5,9%, Zucker, Salz, Weizenmalzmehl, Melasse, Zimt
0,67%, Hefe, 1,5% Backmittel bestehend aus: Weizengluten, Weizenmehl, Weizen-
faser, Emulgator: E 472e, Weizenkeim, Weizenmalzmehl, inaktivierte Hefe, Mehlbe-
handlungsmittel: E 300, Enzyme* (Xylanase und Alpha Amylase, Tragerstoff
Weizenmehl)

*nicht kennzeichnungspflichtig gemaR Verordnung (EU) Nr. 1169/201

0,79

davon gesattigte
Fettsauren

Allergene: Glutenhaltige Getreide (Weizen), Allergene sind fett gekennzeichnet.
Kann Spuren von Sesam, Walnussen, Haselnissen, Mandeln, Ei, Soja und Milch

Druchschnittliche Nahrwerte je 100g

enthalten Kohlenhydrate
Basisdaten Zubereitung

Gewicht 100g/Stiick 20 bis 30 Minuten Zueker
Kartongewicht 9 kg/4,5 kg auftauen lassen.

Verpackung 90/45, lose im Karton

Kartonmalie 58-38-25 (90), 58-38-13 (45)
Primarverpckg. LDPE Folienbeutel
Lagerung -18°C

MHD 10 Monate

GVO-Status ohne Gentechnik

Herkunft Deutschland

RLAHER

T v Ballaststoffe

American Bagel GmbH Phone +49 40 41 42 44 63 Vertretungsbefugter
WarnstedtstraBe 8 mail@american-bagel-company.de Gesellschafter:
22525 Hamburg, Germany www.american-bagel-company.de Sebastian Wisthoff



Artikelnr.

1310 (90er Karton
1510 (45er Karton

/utaten

Weizenmehl, Wasser, Zucker, Salz, Weizenmalzmehl, Melasse, Kiirbiskerne (10,0%),
Hefe, 1,5% Backmittel bestehend aus: Weizengluten, Weizenmehl, Weizenfaser,
Emulgator: E 472e, Weizenkeim, Weizenmalzmehl, inaktivierte Hefe, Mehlbehand-
lungsmittel: E 300, Enzyme* (Xylanase und Alpha Amylase, Tragerstoff Weizenmehl)
*nicht kennzeichnungspflichtig gemaR Verordnung (EU) Nr. 1169/201

Allergene: Glutenhaltige Getreide (Weizen), Allergene sind fett gekennzeichnet.
Kann Spuren von Sesam, Walnussen, Haselnissen, Mandeln, Ei, Soja und Milch

enthalten

Basisdaten

Gewicht
Kartongewicht
Verpackung
Kartonmalie
Primarverpckg.
Lagerung

MHD
GVO-Status
Herkunft

American Bagel GmbH
WarnstedtstraBe 8
22525 Hamburg, Germany

N ®

Bagel Kiirbiskerne

Druchschnittliche Nahrwerte je 100g

Zubereitung

20 bis 30 Minuten
auftauen lassen.

100g/Stiick
9 kg/4,5 kg
90/45, lose im Karton
58-38-25 (90), 58-38-13 (45)
LDPE Folienbeutel

-18°C

10 Monate

ohne Gentechnik
Deutschland

RLAHER

T T

Phone +49 40 41 42 44 63
mail@american-bagel-company.de
www.american-bagel-company.de

Gesellschafter:

Stand 1.7.2023

Brennwert

1185 kJ
281 kcal

davon gesattigte
Fettsauren

Kohlenhydrate

davon
Zucker

Ballaststoffe

Vertretungsbefugter

Sebastian Wisthoff



Artikelnr.

1311 (90er Karton)
1511 (45er Karton)

/utaten

Weizenmehl, Wasser, Spinat (20,0%), Zucker, Salz, Weizenmalzmehl, Melasse, Hefe,
Zwiebelpulver, 1,5% Backmittel bestehend aus: Weizengluten, Weizenmehl, Weizen-
faser, Emulgator: E 472e, Weizenkeim, Weizenmalzmehl, inaktivierte Hefe, Mehlbe-
handlungsmittel: E 300, Enzyme* (Xylanase und Alpha Amylase, Tragerstoff

Weizenmehl)

*nicht kennzeichnungspflichtig gemaR Verordnung (EU) Nr. 1169/201

Allergene: Glutenhaltige Getreide (Weizen), Allergene sind fett gekennzeichnet.
Kann Spuren von Sesam, Walnussen, Haselnissen, Mandeln, Ei, Soja und Milch

Zubereitung

20 bis 30 Minuten

auftauen lassen.

enthalten

Basisdaten

Gewicht 100g/Stiick

Kartongewicht 9 kg/4,5 kg

Verpackung 90/45, lose im Karton
Kartonmale 58-38-25 (90), 58-38-13 (45)
Primarverpckg. LDPE Folienbeutel
Lagerung -18°C

MHD 10 Monate

GVO-Status ohne Gentechnik

Herkunft Deutschland

American Bagel GmbH
WarnstedtstraBe 8
22525 Hamburg, Germany

Phone +49 40 41 42 44 63
mail@american-bagel-company.de
www.american-bagel-company.de

Bagel Spinat

Druchschnittliche Nahrwerte je 100g

RLAHER

T v

Stand 1.7.2023

Brennwert

1068 kJ
252 kcal

0,8g

davon gesattigte
Fettsauren

Kohlenhydrate

davon
Zucker

Ballaststoffe

Vertretungsbefugter

Gesellschafter:

Sebastian Wisthoff




Artikelnr. ’
1315 (90er Karton) LR AR R
1515 (45er Karton) et 0 TOE R S b R

/utaten

Weizenmehl, Wasser, Zucker, Salz, Weizenmalzmehl, Melasse, Hefe, Maisgriel’
(5,0%), 1,5% Backmittel bestehend aus: Weizengluten, Weizenmehl, Weizenfaser,
Emulgator: E 472e, Weizenkeim, Weizenmalzmehl, inaktivierte Hefe, Mehlbehand-
lungsmittel: E 300, Enzyme* (Xylanase und Alpha Amylase, Tragerstoff Weizenmehl)
*nicht kennzeichnungspflichtig gemaR Verordnung (EU) Nr. 1169/201

Allergene: Glutenhaltige Getreide (Weizen), Allergene sind fett gekennzeichnet.
Kann Spuren von Sesam, Walnussen, Haselnissen, Mandeln, Ei, Soja und Milch
enthalten

Basisdaten Zubereitung
Gewicht 100g/Stlick 20 bis 30 Minuten
Kartongewicht 9 kg/4,5 kg auftauen lassen.
Verpackung 90/45, lose im Karton

Kartonmale 58-38-25 (90), 58-38-13 (45)
Primarverpckg. LDPE Folienbeutel

Lagerung -18°C

MHD 10 Monate
GVO-Status ohne Gentechnik
Herkunft Deutschland

Bagel Maisgries
Stand 1.7.2023

Brennwert

1127 kJ
266 kcal

davon gesittigte
Fettsduren

Kohlenhydrate

Druchschnittliche Nahrwerte je 100g

davon
Zucker

Ballaststoffe

American Bagel GmbH Phone +49 40 41 42 44 63 Vertretungsbefugter
WarnstedtstraBe 8 mail@american-bagel-company.de Gesellschafter:
22525 Hamburg, Germany www.american-bagel-company.de Sebastian Wisthoff




ProduktspezifiRation

Artikelnr. Bagel mit Brezelglasur

1316 (0erKarton) g o SRR Stand 1.7.2023
1516 (45er Karton) - i, - ; 3 e

Brennwert

1094 kJ
258 kcal

Jutaten

Weizenmehl, Wasser, Zucker, Salz, Weizenmalzmehl, Melasse, Hefe, 1,5% Backmittel
aus: Weizengluten, Weizenmehl, Weizenfaser, Emulgator: E 472¢e, Weizenkeim,
Weizenmalzmehl, inaktivierte Hefe, Mehlbehandlungsmittel: E 300, Enzyme*
(Xylanase und Alpha Amylase, Tragerstoff Weizenmehl), Brezelglasur (0,48%),
(Erbsenprotein-Isolat, Natriumhydrogencarbonat, Salz, Verdickungsmittel: Xanthan)
*nicht kennzeichnungspflichtig gemaR Verordnung (EU) Nr. 1169/201

0,8g

davon gesattigte
Fettsauren

Allergene: Glutenhaltige Getreide (Weizen), Allergene sind fett gekennzeichnet.
Kann Spuren von Sesam, Walnussen, Haselnissen, Mandeln, Ei, Soja und Milch

Druchschnittliche Nahrwerte je 100g

enthalten Kohlenhydrate
Basisdaten Zubereitung

Gewicht 100g/Stiick 20 bis 30 Minuten Zueker
Kartongewicht 9 kg/4,5 kg auftauen lassen.

Verpackung 90/45, lose im Karton

Kartonmalie 58-38-25 (90), 58-38-13 (45)
Primarverpckg. LDPE Folienbeutel
Lagerung -18°C

MHD 10 Monate

GVO-Status ohne Gentechnik

Herkunft Deutschland

i
RLAHER

T Ballaststoffe

American Bagel GmbH Phone +49 40 41 42 44 63 Vertretungsbefugter
WarnstedtstraBe 8 mail@american-bagel-company.de Gesellschafter:
22525 Hamburg, Germany www.american-bagel-company.de Sebastian Wisthoff



